MIT BIS ZU 50 ERNTEHELFERN — wenn die Ernte voll einsetzt — geh
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t Markus Leicht jeden Tag auf seine Spargeldcker, um das Gemdse zu ernten. Der Landwirt in Eggenstein-Leopoldshafen baut tber 20 Hektar

Spargel an, die zu einem guten Teil direkt ab Hof an die Verbraucher abgegeben werden. In den traditionellen Spargelbaugebieten auf der Hardt kommt die Saison jetzt langsam richtig auf Touren.

Kalte Nichte hemmen das konigliche Gemiise

Nach einem geziigelten Anlauf kommt die Spargelsaison in der Hardt langsam richtig auf Touren

Von unserem Mitarbeiter
Alexander Werner

Die badische SpargelstraBle ist wieder zum
Leben erwacht, die Saison des ,koniglichen
Gemiises” ist seit Mitte April eréffnet. Quer
durch das Hardtgebiet, in dem der Spargelan-
bau seit langem intensiv gepflegt wird, geht die
beliebte Touristik- und Gourmetstrecke.

Graben-Neudorf geniet den Ruf der grof8-
ten Spargelanbaugemeinde des Landes. In den
leichten Sandbdden und im heimischen Klima
gedeiht der Spargel ideal. Kiindigt er sich
durch feine Risse auf dem Erdhiigel an und
bricht mit der Spitze durch, kommt die Zeit
der Ernte. Beim Spargelstechen geschieht alles
per Handarbeit. Die Stangen werden freige-
legt, abgeschnitten, in Koérben gesammelt und
die Locher anschlieBend wieder geschlossen
und geglattet.

Der fiir die Pflanzen giinstige, strenge Win-
ter sprach eigentlich fiir deren ziigigen Aus-
trieb. Die Ernte lief indessen langsamer an als
in manch anderen Jahren. Auf den Spargelfel-
dern des Erdbeer- und Spargelhofs Leicht in
Eggenstein-Leopoldshafen machte sich in der
vergangenen Woche noch eine Vorhut von 25
Helferinnen und Helfern an die Arbeit, bald
sollen es um die 50 sein. ,Die zuletzt vielen
kalten Nachte bewirkten trotz der warmen
und sonnigen Tage, dass noch nicht allzu grole
Mengen gestochen wurden®, erkliart Inhaber
Markus Leicht. ,,Das aber dndert sich, sobald
es milder wird.*
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DER FRISCHE Spargel wird auf dem Feld sofort in
Kunststoffboxen verpackt. Fotos: Werner

Im Spiel von Angebot und Nachfrage werden
dann auch die bislang relativ hohen Preise sin-
ken. Erfreulicher fiir die Verbraucher als fiir
die Erzeuger, die kraftig und teils tiber Jahre
vorfinanzieren und sich dazu gegeniiber der
auslandischen Konkurrenz behaupten miissen.

Wie Markus Leicht nutzen die meisten seiner
Kollegen bei den Frith- wie Spéatsorten den
Anbau mit Folien, die den Spargel vor Licht
schiitzen, Verfarbun-

um den Verkauf in Superméirkten geht. We-
sentliches Standbein seiner Vermarktung blei-
ben deswegen seine drei Hofladen, der GroB3-
handel und Stande in Karlsruhe.

Wiahrend sich die meisten Landwirte {iber-
wiegend auf den traditionellen Weiispargel
konzentrieren, baut der Meierhof in Staffort
zu einem Viertel den freistehend wachsenden
und weniger arbeitsintensiven Griinspargel
an.

Der habe es zwar

gen verhindern, und
Uber die sich die Tem-
peraturen im Boden
und damit das Wachs-

Der griine Spargel hat
es noch ein wenig schwerer

noch ein wenig schwe-
rer, werde aber immer
beliebter, freut sich
Thomas Meier.

tum beeinflussen las-
sen. Bei kiihlen Tem-
peraturen wird mit der schwarzen Seite nach
oben abgedeckt, bei wirmeren mit der weilen.
Marco Mosch, der den mit rund 3,5 Hektar
kleineren Spargelbetrieb Heike M6sch in Gra-
ben-Neudorf leitet, verzichtet auf Folien. Prin-
zipiell gehe es auch ohne, sagt er. Fur groBere
Betriebe sei es einfacher mit denen zu arbeiten.
Als Folge davon riicken die Erntehelfer bei ihm
zweimal am Tag aus. Kaum Sorgen macht dem
Graben-Neudorfer die ausléandische Konkur-
renz. Die Nachfrage zieht an, vermarktet wird
direkt vom Hof, iiber die Gastronomie und die
Genossenschaft. Wie die anderen Spargelbau-
ern setzt er auf den Heimvorteil, auf deutsche,
qualitativ hochwertige und frische Ware.
Markus Leicht spiirt bei seinen in diesem
Jahr rund 22 Hektar Erntefliche den Preis-
druck von auBlen stiarker, vor allem, wenn es

,Der komplett grii-
ne Spargel verfarbt sich nicht, ist etwas wei-
cher, schmeckt kraftiger und muss nicht ge-
schalt werden“, erldutert er. Der Nachteil sei
allerdings der geringere Ertrag. Verkauft wird
er wie der Weilispargel in Staffort ausschlie3-
lich direkt an den Endverbraucher.

Da die Spargelsaison bis weit in den Juni
wahrt und spatestens am 24. Juni mit St. Jo-
hannis endet, konnen sich Feinschmecker noch
eine ganze Weile an dem zarten Gemiise, dem
eine gesundheitsférdernde Wirkung nachge-
sagt wird, gltlich tun, ob daheim, im Restau-
rant oder bei den allseits geschétzten Hof- und
Spargelfesten.

Die Landwirte aber bereiten sich gleichzei-
tig schon auf die kommenden Jahre vor, denn
bis der Spargel vom Anpflanzen bis in den
Kochtopf wandert, vergehen Jahre.



