Im Wein 18t sich Korkgeschmack nie ganz ausschlieBen

Verkork(s)ter Weg vom Wald zur Flasche

Im Schraubverschlufl sehen die Winzergenossenschaften die Alternative

Von unserem Redaktionsmitglied
Alexgnder Werner

Sasbachwalden/Kappelrodeck/Waldulm. All-
zuviel wird von ihm gar nicht verlangt, und trotz-
dem ist er nicht selten fiir Weintrinker und Win-
zer ein groBes ernis — der Korken, dessen
Aufgabe eséssd;ﬂj ist, abzudichten, ohne an den
edlen Reb Geschmacksstoffe ab: ben.
Manchmal sperrt sich der NaturverschluB aus
dem Mittelmeerraum den Korkenzieher,
verharrt hartnﬁ%en oder verlaBt
diesen nur in Bruchstii oder broselnd. Selbst
hoéherwertige, teure Korken bedeuten keine Ga-
rantie ge den von Weinkennern gefiirchteten
Korkgeschmack, der sich zwar eindammen aber
nie ganz ausrotten 1dBt. Dabei wire die Losung

anz einfach — den bequemen, preisgiinstigen
rehverschluB gibt es schon lange, durchgesetzt
hat er sich jedoch noch nicht.

Die Korken, die iiberwiegend von der Rinde der
portugiesischen Korkeiche stammen, sind vielfil-
tigen Gefahren ausgesetzt. Hermann Bihr, Kel-
lermeister der Winz ossenschaft Sasbach-
walden, hat sich vor in Portugal mit dem
Problem beschiftigt. ,, Korkeichen werden nach
zwolf Jahren erstmals geschilt und miissen sehr
gut gflpﬂegt werden”, berichtet er. Dies aber sei
vor allem in den 50er und 60er Jahren zum Teil
B 1 slerteche. pestenss o Durtuuel, tis

si eutsche in i
Qualitit der Korken und ihrer Verarbei zZu
kontrollieren und sicherzustellen. Korkenkauf sei
jedoch immer noch Vertrauenssache, betont Béhr,
der auf die langjahrige Zusammenarbeit mit Im-
porteuren hinweist. Nur bei seridsen Firmen kon-
ne man darauf vertrauen, anstindige Korken zu
bekommen. Doch selbst dann, so der Kellermei-
ster, sei Korkgeschmack nie ganz auszuschlieBen.

Manchmal werde, weiB Bihr, die Qualitit der
spiteren Korken bereits im portugiesischen Wald
von Insekten zerstort, die Locher hinterlassen
und spiteren Pilzbefall vorbereiten. Von ent-
scheidender Bedeutung fiir die Qualitit eines
Korkens aber ist seine Struktur, die méglichst
ﬁleichmﬁﬁig, glatt und porenfrei sein soll. Gefdhr-

ch wird es, wenn der Wein zwischen Flaschen-
hals und Korken dringen kann. Hinzu komme,
daB mit Zahl und Umfang der Poren auch die
Gefahr des Korkgeschmacks oder des Zerbriselns
beim Herausziehen steige. ,,Bereits bei der Verar-
beitung des Korkens kann einiges passieren", er-
ldutert Kellermeister Béhr. , Das Holz kann an-
fangen zu schimmeln, von Pilzen befallen wer-
den“, so warnt er und betont in diesem Zusam-
m die Notwendigkeit einer genauen Quali-
tédtskontrolle.

Verwendet werden bei der Verarbeitung auch
chlorhaltige Verbindungen, die den idealen Néhr-
boden fiir verschiedene Schimmelpilze bilden.
2,4,6-Trichloranisol (TCA) heiBt die Verbindung,
die letztlich entsteht und bereits in minimalsten
Konzentrationen = Korkgeschmack wverursacht.
Auch beim Abfiillen konnen Fehler gemacht wer-
den, die nassenden Korken Motten- und Schim-
melbefall begiinstigen. Dies schlieBen die hiesigen
Winzergenossensc| jedoch bei der von ihnen
praktizierten Arbeitsweise aus.

Auf rund ein Prozent schitzen die Kellermei-

ALLERLEI GEFAHEN_ auf seinem Weg von der Korkeiche bis zur Flasche ist der Korken ausge-
setzt. Seine Qualitat wird bisweilen durch Insekten, Pilze oder Schimmel beeintrachtigt. Fotos: wer

ster der hiesigen Winzergenossenschaften die
»Korkschmeckerquote®“. Wenngleich sich diese,
wie Bihr betont, nie genau feststellen lasse. DaBl
das Problem mit dem Korkgeschmack in den ver-
gancﬁenen Jahren kleiner geworden sei, versichern
auch die Kellermeister der Winzergenossenschaf-
ten Kappelrodeck, Robert Schnurr, und Waldulm,
Ludwig Miiller. Gegeniiber heute etwa einem
Prozent, so Schnurr, sei die Quote friiher wesent-
lich héher gewesen. Sicherlich um die Hélfte habe
man sie mittlerweile reduzieren kdnnen, zumal
zwischenzeitlich auch in Portugal einiges getan
werde, hebt Kellermeister Miiller hervor, das Pro-
blem in den Griff zu bekommen.

DaB der Wein durch den Korken ,,atmen“ muB,
ist unter Weinliebhabern ein Geriicht, das sich
entgegen anderslautender wissenschaftlicher Er-
kenntnisse hartnéckig hélt. Denn wird der Wein
fachgerecht abgefiillt, verbleibt geniigend Luft,
damit bestimmte Al prozesse ablaufen
konnen. Fiir viele Weintrinker stellt das Entkor-
ken der Flasche aber ein Ritual dar, so sei fiir
viele ein guter Wein ohne Korken undenkbar.
Nicht nur Kellermeister Bahr hilt indessen den
Drehverschluf fiir die idealere Losung. Der, so
meint er, konne die Qualitit des Weines nur ver-
bessern. Die Weintrinker jedoch machen da noch
nicht mit. Technisch jedenfalls wire die Umstel-
lung fiir die Winzergenossenschaften kein Pro-
blem, denn bereits jetzt werden die 0,25-Liter-
Flaschen und zum Teil auch die Literflaschen mit
Schraubverschliissen versehen.

~Schraubverschliisse sind absolut dicht und

dazu billig®, schldgt Ludwig Miiller in dieselbe
Kerbe. ,,Gerade auf Literflaschen wiren sie nicht
schlecht.” Bis zu zehn Prozent der Literflaschen
werden in Waldulm bereits mit Schraubver-
schliissen versiegelt, in Sasbachwalden bis zu 25
Prozent. In Kappelrodeck werden neben den 0,7-
Liter-Flaschen, an deren Korken sich noch keiner
herangetraut hat, auch die Literflaschen noch
ganzlich verkorkt. ,Der Schraubverschluf wird
jedoch sicherlich irgendwann kommen"“, progno-
stiziert auch der Kappler Kellermeister Robert
Schnurr, der dabei auch den hohen Preis fiir die
Korken einkalkuliert. Habe friiher ein solcher
VerschluB um drei Pfennige gekostet, erinnert er
sich, miisse man heute fiir den billigsten bereits
18 Pfennig hinlegen. Im allgemeinen bewegt sich
der Korkenpreis zwischen zehn und 40 Pfennig.
Die Kosten fiir einen SchraubverschluBl liegen
laut Kellermeister Miiller dagegen bei lediglich
2,2 Pfennigen.

»Bevor der SchraubverschluB sich durchsetzen
kann“, so Ludwig Miiller, ,,miissen sich zuvor die
Kellereien einig sein.“ Eine Werbeaktion beim
Verbraucher, pflichtet sein Kollege Bahr bei, wi-
re bestimmt der Miihe wert. Zumindest auf lange-
re Sicht sei denn auch geplant, den Anteil der
Schraubverschliisse zu steigern. Ein-Problem, so
Bihr, stelle dabei die auslandische Konkurrenz
dar, die bei einem Marktanteil von fast 50 Prozent
den heimischen Einsatz von Schraubverschliissen
erschwere. So wird der altgediente Korkenzieher
wohl noch eine ganze Weile ein unverzichtbares
Werkzeug im Haushalt bleiben.



